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DULZOR e e ® @
» Clima Atlantico con influencia continental. ACIDEZ eoe

Un gran vino blanco gallego, resultado de la elegante y armoniosa uva Godello.
» D.O.Valdeorras.

* 100% uva Godello. ALCOHOL @ @ @

e Prensado y posterior fermentacion, seguida de una crianza sobre lias de 5
meses en depdsito de acero.

MOMENTO DE "
CONSUMO OPTIMO Safios

MATIZDELVINO o
Amarillo verdoso palido.

o AROMA
De buena intensidad y complejidad, la nariz
recuerda el melocoton, la pifia,

SABORES DOMINANTES o acompafiado de notas dulces de meldn.
GODELLO
PERA PINA  MELOCOTON —
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LIMONERA MARIDAJE — - 22 =
13 % vol. H Recomendamos servirlo a unos10°c WDEC,

Ponte da Boga
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