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VINO
Pazo Casanova 2018

BODEGA
Bodegay Vifiedos Pazo Casanova, S.L.

DENOMINACION DE ORIGEN
Ribeiro. Valle del Mifo.

NOTA DE CATA

Vista: De precioso color amarillo intenso, destellos verdosos, de ribete acerado,
limpioy muy brillante, de buena lagrima.

Nariz: En nariz se muestra intenso, con expresiéon de fruta de hueso fresca
(nispero, melocotdn) y citrica (mandarina, pulpa de pomelo), notas de flores
blancas (pétalos de rosa blanca, margaritas, gardenia), elegantes hierbas
aromaticas (tomillo, melisa, hierbabuena),con matices balsamicos.

Boca: De entrada poderosa, con cuerpo y volumen, de acidez refrescante, notas
frutales (ciruela blanca, mandarina), con recuerdos de hierbas aromaticas
(salvia, tomillo limonero) delicados balsdmicos con notas de laurel.
Elegantemente vibrante, intensoy conintensa mineralidad.

MARIDAJE:

Carpaccios de pescado, marisco y carne, tartars de atlin y buey, mariscos a la
planchay al horno, pescados al horno, cocinafusién, carnes grasas.

DETALLES

Endlogo: José Manuel Martinez Juste

Origendelasuvas: Finca A Cerca (Fechos) y Finca Pazo de Casanova

; Suelos: Suelos graniticos y esquistos (xistos) de pizarra.
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PAZO CASANOVA

Variedades: Treixadura (85%), Godello (8%),Albarifio (5%), Loureira (2%)

Elaboracion: Vendimia manual con una primera seleccién de uva en vifiedo

VITICULTORES DESDE propio, con una edad media de 25 afos, situado en laladera derecha del valle del
|7(i5 rio Mifio, repartido en nuestras dos fincas histéricas, A Cerca en Fechos y

B s Casanova. Se introduce en cdmara frigorifica a tfemperatura controlada de 50y

M | posteriormente hacemos una segunda selecciéon de uva en mesa vibratoria,
JW‘ despalillado y maceracién en frio durante dos horas y media para extraer todala

esencia.

Fermentacién a temperatura controlada por separado de las variedades y
posterior crianza sobre sus lias finas durante seis meses en acero inoxidable.
Reposo y crianza estatica en botella durante dos meses hasta alcanzar el
momento éptimo de consumo.

PROPIETARIO

4

RIBEIRO Contacto:

DENOMINACION DE ORIXE .
Ventas nacional:

Nolo Girédldez: direccion@grandespagosgallegos.com (+34) 618 32 63 20
David Barco: comercial@grandespagosgallegos.com (+34) 606 581 720
Ventas internacional:

i Roger Matthews: export@winesfromgalicia.com (+34) 635 510 584

Camifio Souto do Rio, 1. | Santa Cruz de Arrabaldo | OQurense

Produccién: 30.000 botellas Teléfono: 988 384196
Alcohol: 13,5%vol casanova@pazocasanova.com
Acidez total (g/1): 5.8 Www.pazocasanova.com
Azlcar residual (g/l): 2.7
PH: 3.38

Sulfuroso libre: 28
Sulfuroso total: 92
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PUNTUACIONES
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Ventas nacional:

Nolo Girdldez: direccion@grandespagosgallegos.com (+34) 618 32 63 20
David Barco: comercial@grandespagosgallegos.com (+34) 606 581 720
Ventas internacional:

Roger Matthews: export@winesfromgalicia.com (+34) 635 510 584

Camifio Souto do Rio, 1. | Santa Cruz de Arrabaldo | Ourense
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